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Art: Vorspeise
Schwierigkeitsstufe: einfach

Dauer Zubereitung:
Dauer insgesamt:

Zutatenliste (fiir 4 Personen):

2 Apfel (ca. 300 g)

2 Rollen Ziegenfrischkase (300 g)
80 g Rucola

2 Stiele Thymian

4 Scheiben Bacon

1 EL Haselnussblattchen (geschnittene oder gehobelte
Haseln(lisse)

8 EL Honig

Pfeffer

Backpapier

Kichengerate bereitstellen:
Backofen mit Grillfunktion

Schritt 1
Salat waschen, Baconscheiben halbieren und Ziegenkase in
16 Scheiben schneiden.

Grill vorheizen.

Schritt 2

Apfel waschen, Kerngehiuse ausstechen. Apfel in 8
dicke Scheiben schneiden auf Backpapier legen und
je mit 2 Kasescheiben, Thymianblattchen,
Haselnussblattchen und einer Scheibe Bacon
belegen. Mit Pfeffer und Honig wiirzen.

Schritt 3
Unterm Grill 3-5 Min backen, anschliefend auf den Salat
setzen.

Schritt 4

Dazu schmeckt Baguette oder eine Scheibe Vollkornbrot
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