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Verkostungsnotizen

0,75 | FI. Bestellung
Nr. | Best.Nr. Rebsorte Weingut weltere Beschreibung Jahr Farbe Nase Geschmack Speisen Euro Brutto _ Menge
Bezeichnunng Euro/Liter Summe
el Theodor und Thomas Winzersekt, Zitrus, Apfel und leichte Pfirsichnoten, angenehme, Als Aperitif solo oder zu Amuse
S1 Riesling Siopel hand ittelt knackice Saure Geules, auch mit mit Limocello oder | 7 60 10,13
Ippe andegerutte g Feigenlikor mischbar
Clay Station weil3er Pfirsich, Zitrusbliten, feine Mineralitat, frischer, griner Salat, gediinstete
1 |KF112| Viognier Delicato Family V. Lodi ’ Nektrarinen und Guave im Abgang, uppig, frisceh 2013 Krabben oder Hummer, gebratene 11’90 15,87
odi Saure Ganseleber und Curry Huhn
Pfirsich-, Melone- und Vanillearomen; am Gaumen helle Fleisch- oder Gefligelgerichte,
CK . Crane Lake erganzt durch Zitrus und grinen Apfel; gut helle Cremesaucen, Cremesuppen,
8,40
2 0115 Chardonnay Bronco Wine C California ausbalanciert mit harmonisch frischer Saure und 2013 Fisch, passt nicht zu intensiven 6130
schénem Abgang Kasesorten
KE Twisted tropische Friichte wie Ananas und Limone, frische earilltes Zitronen Hahnchen
3 Chardonnay Delicato Family V. Chardonnay Noten von Birne und Apfel, klare Saurestruktur, 2012 3¢9 o ’ 7.80 10,40
2112 . . . . geraucherter Lachs mit frischem Salat ’
California mittlerer Kérper
PH Night Harvest | tropische Fruchtaromen von Ananas und Guave mit weiRes Fleisch mit SahnesoRe und
5 | go14 |Chardonnay R.H. Phillips Chardonnay einem Hauch von Geiblatt und Vanille, Kase 6,70 8,93
California ausgewogene Saure und sulRes Bouget, schén rund
Reife und knackige Kirschen, erdigen Anklange,
PH - . Salbeinoten, Pflaumenmarmelade. Am Gaumen .. .
4 | 1514 Merlot R.H. Phillips Night Harvest weich und rund. Sanfte Tannine und wiirzig-siliche 2012 nur noch 8 FI. Verfigbar Passt zu Braten und Gegrilltem. 6,70 8,93
Frichte.
Crane Lake Brombeer- und Pfeffer-Noten im Bouquet und gegrilltem oder mariniertem Fleisch,
6 |CK0612  Shiraz Bronco Wine C Shiraz Californi schéne Fruchtkomponente am Gaumen; Tannine 2013 LammspieBen, Kartoffelgratin oder | 6,30 8,40
Iraz Lalitornia perfekt eingebunden, weicher Abgang. mediterranem Sommergemise
Crane Lake fruchtige Aromen von Brombeeren, Kirschen und
Cabernet . 9 . b Afti i i
7 |CK 0512 Sauvi Bronco Wine C CabSauv Himbeeren; eine Hauch Vanille; sanfte 2012 kraﬂlggrﬁ:iﬁ?:ﬁgﬁ?g:&gf: oder 6’30 8,40
AL Ie ol California Tanninstruktur, ausbalancierter Abgang g
Night Harvest Sehr fruchtig, Aromen von Schwarzbeeren, Salat von gebratener roter Paprika,
PH Cabernet - Preiselbeeren und siiRen Gewiirzen, erganzt durch . .
8 ; R.H. Phillips Cab Sauv ) _ . saftiges Steak, Surf & Turf und tppige| 6,70 8,93
0514 Sauvignon i ] Zedern- und Tabakblatternoten; am Gaumen weich Schokoladendesserts ’
California mit einem Hauch Vanille
PD Cabernet Mendoncino .V'el Frucht, Johannisbeere und Pflaume_, vanile, mediterrane Kiiche, Kasefondue oder
9 | 2610 | Sayvi Paul Dolan Count tiefe komplexe Aromen, 16 M in am. Barriques und | 2010 BBO 18,90 | =
lhig nein ounty anderen Fassern
Twisted. Old vine Gegrilltem wie Schweinerippchen,
KF . . . . schwarze Kirsche, rote Johannisbeere, Blaubeer- geschmorter Lammkeule,
0,40
10 2412 Zinfandel Delicato Fam”y V. Z'”f_a”d?" und Brombeernoten, weiche Tannine, 4 M. Barrique 2012 mexikanische Kiiche wie z.B. Tacos 7’80 104
California mit Hackfleisch
PD : Mendocino . . . mediterrane Kiiche, Kasefondue oder
11 2510 Zinfandel Paul Dolan County reifes Beerenaroma mit pfeffriger Note 2010 BBO 18,90 25,20

Summen




